"Chers Tnvités,

J'ai l'envie de vous transmettre les émotions de mes voyages et de mes
rencontres a travers certaines de mes créations. Un instant de bonheur ﬁxé

sur mes recettes. Ma cuisine est vivante et en mouvement.

J'ai l'esprit voyageur et ['instinct cuisinier.”
JF Rouquette
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C AR NUE T D E y Menu en 6 services

Accord mets et vins - 4 verres

y Menu en 9 services
Accord mets et vins - 6 verres

PANNA COTTA D'ASPERGE DE PROVENCE
Estragon & Kumquat confit

FINE TARTE AU CAVIAR DE SOLOGNE & ASPERGES 'KIMCHI'
Créme Fontainebleau au zeste de citron

CHAIR DE TOURTEAU & SEICHE
Fenouil, émulsion coraillée au lait de coco & Kari Gosse

ORMEAUX DE PLEINE MER DORES AU BEURRE D'ALGUES
Artichauts poivrade au vadouvan & riz noir soufflés

GROSSES MORILLES FARCIES DE NOS FORETS
Sabayon aux noix, poireaux grillés & févettes en vinaigrette

BAR DE NOS COTES ETUVE A LA VERVEINE
Navets fanes & oignons de printemps aux coques

RILLONS DE RIS DE VEAU

Poudrés de fine chapelure d’olives noires réglissée & Blette nouvelle
Ou

BOEUF “JAPWAGYU” GRILLE AUX SARMENTS DE VIGNE

Salsa verde, choux de printemps & brocolettis

CHARIOT DE FROMAGES AFFINES
de chez Marie Quatrehomme

Surprise sucrée...

"ANANAS VICTORIA"

Genoise légere au thé vert, tageétes, pesto d'estragon & huile de coco

Ou

RIZ "ICHEON" AU LAIT ENTIER

Prune salée, rhubarbes au poivre du Sichuan, fraises des bois dans son jus a la liqueur de fraise

CHOCOLAT INTENSE GRAND CRU DU PEROU
Gelée cacao-confit raisiné au Bas Armagnac, créme foisonnée aux paillettes de chocolat

’ Partagez vos meilleurs souvenirs sur Instagram :
PARK HYATT PARIS . . .
@parkhyattparis @jean-francois_rouquette #purjfr

VENDOME

Merci de bien vouloir noter que notre établissement
n’accepte pas les cheques. l'arrivage et les marées.

Selon les dispositions régies par le décret n° 2002-1465 en date
du 17 décembre 2002, les viandes bovines servies dans nos
Prix nets en euros - taxes & service compris. restaurants proviennent de France, du Japon, d’Allemagne &
d’Australie. Les plats élaborés sont sujets a modifications selon
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